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Liebe Giste,

mit dem Sillberghaus méchten wir naturverbundene, aktive Menschen
ansprechen, deren Anliegen es ist, hier im Ursprungtal dem Alltag zu
entfliehen. Als wahren Luxus verstehen diese Gdste - wie wir selbst - Zeit. Zeit
fiir die Familie, Zeit fiir den Partner oder einfach nur Zeit, um zu sich selbst zu
finden -, Entschleunigung" eben.

Fiir uns ist BIO mehr als nur ein Siegel oder ein Verkaufsschlager - BIO ist fir
uns ein Lebensmotto und eine Herzensangelegenheit, fir die wir uns tdglich
einsetzen! Denn unsere Almwiesen und Bergwdilder bleiben nur dann ein so
frischer, kraftspendender Ort, wenn wir der Natur auch mit Respekt begegnen.
Diesen Respekt leben wir bei der Auswahl unserer Lieferanten, aber auch beim
sparsamen Umgang mit Berg-Quellwasser oder der effizienten Planung der
Fahrten durch das Naturschutzgebiet.

Ubrigens: um unsere hochwertigen Vorrite zu schiitzen, ist unsere BIO-
Mdusepolizei — unsere Hittenkatzen «Blume» & «Bene» — unermidlich im
Einsatz und kommt dabei selbst ganz ohne Chemie aus. In der Saison
unterstiitzen uns auch diverse Fische in der chlorfreien Naturpool-Reinigung.

Das gewohnte Hitten-Angebot wie Currywurst, Spaghetti Bolognese etc.
findet ihr bei uns nicht. Auch Cola, Limonaden und die iblichen Schokoriegel
sind nicht im Angebot. Dafirr gibt es deftige Brotzeiten und saisonale, frisch
zubereitete Tagesgerichte, Suppen und Brotaufstriche. Unbedingt probieren:
Unsere erfrischende Rhabarber- oder Ingwerschorle.

Wir freuen uns (iber eure Anregungen und Vorschldge.

Petes, Sabrina, L o &
das Abmbad, Team

#M;M Well Foommen

Das Almbad S %W

Unsere urig  renovierten und liebevoll  gestalteten  Zimmer
mit /nsgesamt 30 Betten sind alle mit Warmwasser und Heizung ausgestattet.
Es gibt Etagendusche und WC. Charakteristisch sind die himmelblaven
Fensterltiden, die im Sommer von préichtig blihenden Petunien geziert werden.

Wer urspriingliche Natur, Abgeschiedenheit und Hittenromantik mit dem
heutigen Grundkomfort sucht und dabei auf TV, Zimmerservice, Minibar und
die Kunstmarmorbdder der grofSen Hotels verzichten méchte, ist hier oben
genau richtig.

(/(nwi N J M&O%WMM(M:

Seit Sommer 2010 haben wir das original Schwimmbad von 1936 als Freibad
nach dem Schwimmteich-Prinzip wieder in Betrieb genommen. So kénnen
unsere Hausgdste in klarem Berg-Quellwasser schwimmen, das durch Sand,
Kies, Pflanzen, Bakterien und Fische — véllig ohne Chlor und chemische Zusdtze
— natirlich gereinigt wird.

Savna & Wannenbider:

Seit 2014 haben wir eine kleine finnische Fass-Sauna fir bis zu sechs Personen.
Zudem planen wir noch verschiedene Tauch- und Wannenbdder. Wir bleiben
dran! Versprochen.

Sehr gerne richten wir Weihnachtsfeiern, Geburtstage, Hochzeiten, Seminare,
Tagungen & Workshops fiir euch aus.
Sprecht uns einfach an:

feiern@almbad.de oder tagungen@almbad.de

BAYRISCHZELL



Die E&wn&im7 an scblecbte Qualdit
wibit toed binger , als die Freude
an einem m«w&ze?/&n Pheis"

Nach diesem Grundsatz suchen wir alle unsere Produkte und Partner aus und
bemiihen uns — trotz des enormen logistischen Aufwandes einer Berghiitte — um
ein gesundes Preis-Leistungsverhdltnis. Je nach Produktgattung beziehen wir
vorzugsweise lokale bzw. regionale Produkte. Unsere Messlatte ist dabei immer
der hohe Anspruch unserer Gdste.

Das beste Flescb, bommt vom olii Teen

Daher arbeiten wir von Beginn an mit der Metzgerei Juffinger aus Thiersee
zusammen: eine Bergbauernmetzgerei, die unter den ersten BIO-Bauern Tirols
den BIO-Gedanken bis heute mit Leib und Seele lebt. Da wissen wir, wo's
herkommt - von kleinstrukturierten BlO-Bauern aus den umliegenden
Regionen.

Unser belicbtes Kinstenbist:

Wir werden auf kein Produkt so hdufig angesprochen, wie auf unser
Krustenbrot. Dieses Bauernbrot wird von der Brotmanufaktur Paul Schmid aus
Miinchen-Haidhausen nach alter Tradition besonders knusprig gebacken: ,,Diam
a weng batzig und auf3'n sche resch".

Duftig, knusprig, herrlich frisch" - immer mit regionalen Zutaten und BIO-
zertifiziert kommen die Backwaren von unserem BIO-Bdcker Butz aus
Bayrischzell.

Unsere ngdufw

Woi wos anders: wnsere natuttriben S«»f(’w&%e&n

kommen aus der regionalen Kelterei ORO aus Rohrdorf. Die Schorlen werden
Uberwiegend aus erntefrischen Friichten von Streuobstwiesen heimischer
Bauern gepresst. Die mindestens 55% Fruchtsaft werden dann mit
kohlesdurehaltigem Tafelwasser zur erfrischenden Schorle gemischt. Wir
finden, das ist die bessere Alternative zu Cola, Fanta & Co.

E&M' dante WM%WBM#‘

Ihre Blumen blihen besonders schén, da ihre ganze Leidenschaft in
verschiedenste Pflanzen aus der Region und saisonal abgestimmte
Blumendekorationen flief3t.

Unser Biet— tein ans ’t&?ww«/éw Zutaten

Unsere Biere der Maxlrainer Brauerei werden in Maxlrain nédhe Bad Aibling /
Rosenheim gebraut. Das besondere: beim traditionellem Brauverfahren
werden ausschliefSlich regionale Zutaten verwendet: Hopfen aus der Hollertau
—bei Miinchen, Gerste und Malz von regionalen Bauern und frisches Wasser
aus unserer Region — dem Mangfalltal. Wir servieren es gerne auch mal im
kiihlen Steinkrug — wie anno dazumal eben.

BlO ist ancl, wnser Granteise

Frisch von der Almdserei Ascherbauer in Landl/Thiersee beziehen wir die
Hauptzutat fir unsere Kaaspressknédel. Auf der Ascherjoch-Alm in etwa
1400 Metern Seehohe, verbringen die Kiihe bereits seit Generationen den
Sommer und liefern kostliche Almmilch fir die Kaseherstellung.

BAYRISCHZELL



Getrinteeloaste

WMarliraines Biete Wein (Hawstwein— 1ol7/weif) ozl 0,5l

Maxlrainer Helles oder MaxIrainer Engerl Hell alkoholfrei o, 5| 5,10 € Nero d’Avola BIO 10,80 € 20,80 €
Maxlrainer Leo Weisse oder MaxlIrainer Engerl Weissbier alkoholfrei o, 5| 5,10 € Wittmann Riesling  BIO 10,80 € 20,80 €
Radler & Russe o, 5l 5,10 € Weinschorle 7,90 € 14,80 €
Maxlrainer Zwickl Max o,33liter 4,30 €
. (&{MMW e - 01 0,75l
S‘bﬂ@ Wasset & S\ag,af'(éut F 4 /75
Rhabarber Nektar o,3l/0, 5l 3,50/5,60 € Nero d'Avola B_IO o 30,80€
) Larsa Tempranillo Seleccion Limitada La Mancha 3580€
Apfel-/Johannisbeer-/ Rhabarber-Schorle o, 5! 4,70 € N o X
Muri-Gries SUdtiroler Lagrein 40,80 €
BlO-Hollerschorle o,sl 4,70 €
Ben's Ginger BIO Ingwerschorle pur oder Pfirsich-Basilikum o, 5l 4,70 €

Alpengrantler Krauterlimonade 4 0,33l 4,10 € 6 g . .
Natirliches Quellwasser von der Sillbergalm  o,3l/0,5/1,0! 2,20€ /3,30 €/6,50 € F weine— weif / P’lw / %I‘(FJL?«"?J(
- (/("M S'/%?/'QMW’ Wittmann Riesling trocken Fass 68 BIO 30,80 €

Edelbauer Chardonnay BIO 35,80 €
Wir sind stolz auf unsere eigene Berg-Quelle, deren lebendiges und Weissburgunder Stdtriol Eisacktaler DOC 40,80 €
kraftspendendes Wasser doppelt gefiltert und jéhrlich geprift wird. Prosecco Bertoldi 30,80¢€
Champagner Beaumont 48,80 €

Still oder mit Kohlensdure - besser, direkter und natirlicher geht’s nicht!

Heibe Getrantee, mt Bio-ileh Edle Laitenbiammer Brinde & Lan?m&zméy

Tasse Kaffee, einfacher Espresso oder Tasse Schokolade 2,80¢€
Doppelter Espresso 5,10 €
Espresso Macchiato 3,50 € Williams, Marillenbrand ,Haselnussspirituose und Enzianbrand 7,90 €
Tasse Cappuccino 3,80¢€ Slyrs Whiskey 7:90 €
Grofe Schale Milchkaffee/Kaffee/Cappuccino 4,80 € Gin Tonic mit Josef Gin und Thomas Henry Tonic 14,80 €
Latte Macchiato 4,80 €

s vt Pobete wscte netuitiibe RAnburberschorle und
Saissnal, unsefe Inqmso%o&&n

L4
Glohwein BIO 6,90 € Diese beiden Schorlen sind der Renner auf dem Sillberghaus. Gar nicht so sifs
Aperol Sprizz (Prosecco Aperol %) 7,10 € aber sehr fruchtig und erfrischend im Geschmack. Der ideale Durstléscher
Hugo ( Prosecco, Holunderblitensirup) 7,10 € nach einer Bike-Tour oder Wanderung.

Unsere saisonalen Getrdnke sind alle auch alkoholfrei erhdltlich!

**Preisanderungen bei Getranken und Speisen unter Vorbehalt 1=mit Farbstoff 2 = mit Konservierungsstoff

3= mit Geschmacksverstarker 4 = mit Antioxidationsmittel

BAYRISCHZELL



Supppen nach, Saison,
mid 1 Scheble Kinstenbrot

Frisch gemacht, daher nicht immer verfigbar ab6,80€
Kuchen *und Suf3speisen der Saison ab 4,10¢€

Frisch gemacht, daher nicht immer verfigbar

,TLFF__

Speiseleatte

Frag nach unseren frischen Auszognen und komm zu unseren
Schmarrnsonntagen vorbei: von sifs bis deftig, einfach durchprobieren.

Unsere Ta wgfé

Unsere kleine Auswahl an frischen Kuchen und ausgewdhlten Tagesgerichten
findet ihr an den Tafeln vor der Terrasse neben dem Eingang und neben der
Bar/Ausgabe.

Bei uns gibt’s feine Almschmankerl: Von Kaspressknddel, Almgrostl,
Bio-Rindsgulasch, Saisonalen Salaten, ... bis ziinftigem Brotzeitbrettl.

- Wi MJE,O'MW -

Wir legen viel Wert auf Nachhaltigkeit — sowohlim Umgang mit unserer
umliegenden Natur und den darin lebenden Tieren — als auch im Einkauf
unserer Waren, die wir euch anbieten.

BIO-zertifiziert seit 2014
nach BIO AHVV Richtlinie gepriift und zertifiziert.
Kontrollnr.: DE-BY-037-87927-V.

Ndhere Informationen findet Ihr an unserer Theke.

- (/(n&d(& kw%,& —

Wir kochen zum Grofsteil wie zu Omas Zeiten. Daher haben wir unsere Gerichte
nur, solange der Vorrat reicht. Uber Vorbestellungen freuen wir uns!

Unseren Werten fir Nachhaltigkeit, Umweltschutz und sozialer Verantwortung
folgend wollen wir aufSerdem unsere regionalen Anbieter stdrken und beziehen
unsere Lebensmittel Gberwiegend regional und nach saisonaler Verfiigbarkeit.
Der Grundgedanke dabei ist, zwischen Erzeugung und Verbrauch méglichst
kurze  Wege zuriickzulegen, um dadurch die Qualitdt hoch und die
Auswirkungen fiir die Umwelt gering zu halten.

Bdrlauch, Spargel, Feldsalat, Rhabarber, Brennnessel, Radicchio, Sauverampfer,
Brunnenkresse, Mairiibchen, Fichtensprossen, Lamm und Zicklein

Semmer

Erdbeeren, Gurken, frische knackige Sommersalate, Brokkoli, Blumenkohl,
Zucchini, Stachelbeeren, Preiselbeeren, Himbeeren, Blaubeeren, Kirschen,
Zwetschgen, Ziegenkdse, Forelle und Saibling, Buttermilch, Reherl
(Pfifferlinge), Steinpilze, Radi und Radieser!

Herbst

Apfel, Birnen, Rotkohl, Kohlrabi, Gelbe Riiben, Wild, Fenchel, Schwammerl,
Trauben, Kirbis, Rana (Rote Beete), WeifSkohl, Kartoffeln

Wuiter

Ente, Gans, Wild, Rana (Rote Beete), Steckriiben, Kraut, Maronen, Wirsing,
Blaukraut, Knollensellerie, Nisse, Marmeladen und Eingekochtes

BAYRISCHZELL



Almen sttt Palmen Sofwuffviwd/wnwaé&

buche ein einzelnes Zimmer und besuche uns mit Familie & Freunden
Nicht hdufig — aber mit ein bisschen Gliick — kénnen wir euch zwischendurch
einzelne Almsuiten anbieten, ohne Komplettbuchung der Hiitte. Die Termine
stehen meist mit kiirzerem Vorlauf fest. Fiir Abwechslung sorgen dabei stets
unsere BIO-Uberraschungsmenis, aber auch zusdtzliche Inhalte wie unsere
Yoga-Retreats, unsere Body and Soul Wochenenden mit zu buchbaren
Massagen oder auch einfach nur das Abschalten in der Natur und bei netten
Kamin-Gespréchen beim , Offline-Wochenende".

Aktuelle Termine kommunizieren wir auf unserer Website unter
AKTUELL, unseren Newsletter, Facebook & Instagram

Schmarrnsonntag
Besonders zur kalten Jahreszeit ein Genuss - wie zu Oma's Zeiten!

Yoga am Berg
Die Wandertour mit Yoga verbinden und die Natur mit Bergblick in neuer
Intensitdt erleben!

Alm-Brunch

Meist zu Ostern, zum Muttertag und zu speziellen Anldssen: der ziinftige
Alm-Brunch fiir die ganze Familie mit regionalen Schmankerln und uriger
Berg-Atmosphdre.

Viele weitere Aktionen sind geplant: wie Kirchweih-Enten-Essen,
Silvester Menii-Abend, Jodelkurs und vieles mehr ...

Was ist Cos im Almbad?

Weibinaclten, Pre-Silrester & Silrester

Ein ganz besonderes Erlebnis fiir die Familie, ganz romantisch nur mit den
Liebsten oder ziinftig mit den besten Freunden: um sich vom (blichen
Weihnachtsstress zu erholen und sich auf das neue Jahr einzustimmen,
bieten wir Specials fir Weihnachten und Silvester an — ohne laute Béller,
aber dafir mit viel Natur und entspannter Atmosphdre.

Fiir unsere Firmenkunden realisieren wir exklusive Weihnachtsfeiern —
urig mit Fackelwanderung zur Hitte, Glihwein-Empfang am Feuerkorb
und Weihnachtsmeni mit anschlief3ender Ubernachtung, ab 118 € p.P.*

Wer sind fir ewch da:
Ihr wollt eine besondere Berghochzeit feiern? Der runde Geburtstag steht

vor der Tiir? Oder ihr wollt mal dem Biiro-Alltag entfliehen und die
ndchste Tagung in frischer Bergluft abhalten?

Sprecht uns einfach an:

Fir private Feiern: Marina & Aline feiern@almbad.de 0179 54 300 60
Fiir Firmen: Anja & Aline tagungen@almbad.de 0177360 83 70

Wir sind auch auf Social Media zu finden:
Facebook: Sillberghaus Almbad & Lodge
Instagram: almbad_sillberghaus

Aktuelle Termine findet ihr immer online unter:
www.almbad.de - SILLBERGHAUS - AKTUELL

Immer als Erstes informiert sein?
Tragt euch in unserem Newsletter ein unter www.almbad.de

P ALMBAD
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Licbe Eltern: Wit Cicllen Kinder!
o dablier die BAte:

Der umliegende Bergwald mit seinen Wiesen und Bdichen ist der natirlichste
und schidnste Abenteuerspielplatz und ideal zum toben, schreien und
rennen. Nutzt diese Chance! Das Sillberghaus gilt als geselliger — aber eben
gleichzeitig auch als ruhiger Platz zur Entspannung und Entschleunigung.

Bitte achtet deshalb trotzdem auf eine riicksichtsvolle Lautstirke eurer
Kinder.

Natirlich lavern hier nicht die Gefahren der Grofistadt und des
StrafSenverkehrs. Dennoch ist das Sillberghaus sowie das umliegende
befestigte Grundstiick, alters- und konstruktionsbedingt nicht fir
unbeaufsichtigt spielende Kinder geeignet. Wir befinden uns auf alpinem
Geldnde. Scimtliche Gelinder, Mauern, Holz- und Brennholz-Stapel, Zdune
sowie Treppen und Fensterbdnke bergen eine erhebliche Unfallgefahr.

Auch unsere Couchgarnituren, Betten und Sonnenliegen sind keine
Schaukeln und Trampoline. Im Winter wird nicht gerdumt und gestreut.
Vorsicht vor Gldtte und Dachlawinen!

Ihr als Eltern haftet fiir eure Kinder.
Bitte achtet dringend auf die Sicherheit eurer Kinder!

Spastigel

ng& HMW?M Wit &a&n waé&
anch! Eine Bifte dennoch.:

Hunde (eigene, unsere und falsche) bleiben unter dem Tisch und werden
aus Riicksicht auf andere Gdste nicht vom Tisch gefittert!

Bitte beachtet auch, dass dies der Arbeitsplatz (als BIO-Mcusepolizei) und
zugleich das Zuhause fir unsere Hittenkatzen ist. Ein jagdfreudiger oder
zu aufdringlich interessierter Hundegenosse wird von ,Blume" und , Bene"
auch mal in die Schranken gewiesen — wir bernehmen dafir keine
Haftung.

Hunde sind auch als Ubernachtungsgdste bei uns willkommen.
Auch, wenn's am Berg manchmal kihler ist und der Hund das ideale
Wiérmflascherl ~wdre - aus Ricksicht auf wunsere anderen
Ubernachtungsgdste schldft er trotzdem im eigens mitgebrachten
Bettchen oder auf dem Boden.

Wir bitten um euer Verstindnis!

Bei wns ist der Kunde nwgfkwu? — sondesn Zt Cast bei Frewnden!

**Preisanderungen bei Getranken und Speisen unter Vorbehalt

P ALMBAD
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